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 تأكد دائمًا من أن المواد الأولية هي ذات جودة عالية
 ومن مصدر موثوق. يمكن أن يحدث التلوث في أي

 مرحلة، لذا فإن البدء بمواد خام نظيفة وعالية الجودة أمر
 أساسي. قم بمراقبة ممارسات الموردين بانتظام وتحقق

من أن منتجاتهم تلبي معايير السلامة الغذائية

ابدأ بمكونات آمنة
01

 الطريقة التي تستخدمها لمعالجة مكوناتك تؤثر بشكل
 كبير على جودة المنتج النهائي وعمره الافتراضي. سواء

كه أو الخضروات، أو تعليب  كنت تقوم بتجفيف الفوا
 الصلصات، اتبع دائمًا أفضل الممارسات لضمان

سلامة الغذاء

على سبيل المثال
 يتطلب التعليب توقيتًا دقيقًا وتحكمًا في درجة الحرارة

لمنع التلف
 يعمل التجفيف بشكل أفضل مع المنتجات الطازجة

 ويمكن أن يحافظ على النكهات والعناصر الغذائية
الطبيعية

 يجب أن يتم التخمير في بيئة نظيفة لتجنب نمو
البكتيريا الضارة

استخدم تقنيات معالجة مناسبة
02

 تلعب التعبئة دورًا هامًا في سلامة المنتجات. اختر تعبئة
 تحافظ على نضارة المنتج، وتحافظ على جودته، وتحميه

 من الملوثات. المستوعبات الزجاجية، الأكياس المفرغة
 هي خيارات BPA من الهواء، والحاويات الخالية من مادة

 شائعة. يجب أن تعرض على العبوة أيضًا معلومات
 مهمة مثل تواريخ الانتهاء، المكونات، مسببات

الحساسية، وغيرها

التعبئة
03

 يعد تنفيذ فحوصات مراقبة الجودة أمرًا ضروريًا لضمان
سلامة المنتج. قم باختبار دوري للأمور التالية

 مستويات الحموضة لضمان الحموضة المناسبة 
(خاصة للمنتجات المعلبة أو المخللة

محتوى الرطوبة في المنتجات المجففة لتجنب التلف
 درجة الحرارة أثناء البسترة أو التخمير للقضاء على 

الكائنات الدقيقة الضارة

فحوصات مراقبة الجودة
04

 أبرز القيمة المضافة، سواء كانت في التغذية الأفضل أو
 الطعم. على سبيل المثال، "مانجو مجفف 100%

 عضوي" أو "مربيات طبيعية خالية من المواد
الحافظة" قد تكون أفكار بيع جذابة

تسويق منتجك
05

 كمزارع أو مُنتِج للمواد الغذائية، قد تفكر في توسيع خط إنتاجك عن طريق تطوير منتجات ذات قيمة مضافة.
 هذه المنتجات يتم تصنيعها من خلال معالجة المواد الخام إلى منتجات ذات قيمة إضافية، مثل المربيات،

كه المجففة، أو المعلبات. من خلال صناعة منتجات آمنة وعالية الجودة يمكنك أن تميّز عملك  العصائر، الفوا
وأن تفتح أسواق جديدة. اتبع النقاط التالية لتحقيق ذلك

.
.

 يتطلب تطوير منتجات عالية الجودة اهتمامًا دقيقًا بالسلامة، والجودة، والعرض. من خلال البدء بمكونات آمنة،
 واستخدام طرق معالجة مناسبة، و مراقبة الجودة، يمكنك إنشاء منتجات مميزة في السوق. هذه المنتجات لا
.تساعد فقط في زيادة ربحية مزرعتك أو عملك الصغير، بل توفر أيضًا لعملائك خيارات غذائية صحية وآمنة

من المزرعة إلى المائدة
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